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Unser Buffet zum Weihnachtsdinner

KALTE VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

Brotstation
mit Schmalz, Feigen-Senf-Creme & Rote-Bete-
Creme (vegan)

Feldsalat
mit kandierten Walnussen & Walnuss-Vinaigrette
(vegan)

Datteln & Pflaumen im Speckmantel

Hausgemachter Kartoffelsalat
mit karamellisierten Zwiebeln

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Meerrettich

DESSERTS

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce (vegan)

Lebkuchenmousse
mit confierten Kirschen & Spekulatius-Crunch

Knusprige Gdnsebrust & Gdnsekeule aus dem
Ofen

Lachsfilet auf Zitrusrisotto
mit kandierten NiUssen

Hausgemachtes Pilz-Wellington
mit veganer Bratensauce (vegan)

Apfel-Rotkohl & Schwarzwurzelgemise (vegan)

KartoffelkloBe & Herzoginkartoffeln (vegan)

Unser Weihnachtsbuffet befindet sich aktuell in der finalen Planung. Kleine Anpassungen einzelner

Komponenten sind noch méglich.
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